
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

CORN  

とうもろこし  

とうもろこし STORY 

野菜 

百科 

野菜くらぶの 

竹之内信一 竹之内光昭   林美之   諸田幸治   芳野謹一    まほろ   真下亀作 

  

良質なたい肥と有機質肥料を中
心に投入し、しっかりと土づくり
をしています。さらさらの土がい
いとうもろこしを、育てます。 

良質なたい肥と 
有機質肥料を使います。 

ほ
と
ん
ど
が
飼
料
用
。 

多
方
面
で
活
躍
。 

 

と
う
も
ろ
こ
し
は
中
南
米
原

産
で
、
世
界
３
大
穀
物
の
ひ
と
つ

で
す
。
実
は
生
産
量
の
３
分
の
２

が
飼
料
用
で
、
ア
メ
リ
カ
で
は
遺

伝
子
組
換
え
品
種
が
増
え
つ
つ

あ
り
ま
す
が
、
日
本
に
は
あ
り
ま

せ
ん
。
食
用
で
は
コ
ー
ン
ス
タ
ー

チ
や
油
と
し
て
使
わ
れ
る
こ
と

が
多
く
、
工
業
用
と
し
て
も
多
く

使
わ
れ
ま
す
。 

私たちのこだわりはここ ! 私たちが  育てています。  

    

   林祐司     加藤昇        葛西龍文  矢口岳夫       塚本佳子  深川知久 

 

■とうもろこし部会の方針■ 

■「人を畑に呼ぶ野菜作り」 

とうもろこしは、得意先などとのイベントで収穫

体験をしていただくことが多い野菜。そのため、

お客様に畑で食べていただきたいという意味も

込めて、「人を畑に呼ぶ野菜作り」をめざしてい

ます。 

 

■夏限定の味をお届け 

また、とうもろこしは夏限定の味。そのため旬

の味を食卓にお届けできるよう、土づくりなどに

力を注いでいます。 

畑で知る おもしろ知識 

●他家受粉(たかじゅふん)って、 
 ご存知ですか? 

とうもろこしは他家受粉。つまり２つの
別の花のおしべとめしべが受粉して、実
をつけます。ホームセンターで見かける
苗が、鉢に 2 本植わっているのはこのた
めです。 
 

●土が肥えます! 
とうもろこしを栽
培すると、土が肥
えます。そのため
翌年には、おいし
い作物が! 

●のこぎり葉 
とうもろこしの葉
は、のこぎりのよ
う。うっかり半袖
で畑に入ると、痛
いですよ! 

味のいい「恵味ゴールド」という
種類に限定して、栽培。苗 1 本に
つき 2 本つくところを、1 番目に
ついた実だけを出荷。生でも食べ
られるおいしさです! 

品種限定、1本収穫で、 
おいしいものだけお届け! 

群馬、青森、静岡と、緯度・標
高の異なる所での栽培で、安定
供給を実現。青森は夜温が低い
ため、日中との寒暖の差で甘み
ののったとうもろこしが! 
 

群馬、青森、静岡。 
地域と標高を変えて栽培。 

 

知る 
知る 

バ
ラ
ン
ス
よ
し
。 

ヒ
ゲ
に
は
利
尿
作
用 

 

エ
ネ
ル
ギ
ー
に
な
る
炭
水
化

物
、
ビ
タ
ミ
ン
Ｂ
１
、
Ｂ
２
、

Ｅ
、
リ
ノ
ー
ル
酸
、
食
物
繊
維
、

さ
ら
に
カ
ル
シ
ウ
ム
、
マ
グ
ネ

シ
ウ
ム
な
ど
の
ミ
ネ
ラ
ル
と
、

バ
ラ
ン
ス
の
い
い
栄
養
豊
富
な

食
べ
物
で
す
。
ヒ
ゲ
の
部
分
は

漢
方
に
も
使
わ
れ
、
干
し
て
煎

じ
て
飲
む
と
利
尿
作
用
が
あ
る

と
さ
れ
ま
す
。 

摂る
摂る 

 

皮
１
枚
残
し
て
、 

ゆ
で
ま
し
ょ
う
。 

 

畑
で
の
と
り
た
て
は
、
生
で

食
べ
ら
れ
る
く
ら
い
お
い
し
い

も
の
で
す
が
、
時
間
と
と
も
に

甘
み
が
減
り
、
皮
を
む
く
と
鮮

度
も
落
ち
る
の
で
、
買
っ
た
ら

す
ぐ
に
調
理
を
。
水
１
リ
ッ
ト

ル
に
塩
大
さ
じ
２
を
入
れ
、
水

か
ら
ゆ
で
ま
す
。
皮
を
１
枚
だ

け
残
し
て
ゆ
で
る
と
、
う
ま
味

を
閉
じ
込
め
ま
す
。 

食べる 
食べる 

群 
 
 

馬 

青 

森 

静 

岡 


